
私の隠し味 『鶏だし塩スープ 鶏味塩』
半田の旨味家WEBサイトにてオンラインショップスタート 

２０１２年８月、「半田の旨味家」を運営する、株式会社ジェイ・パントリー（東京都杉並区）
は、この度、愛知県半田市のたまり醤油メーカー「ヤマミ醸造」とコラボし、「鶏だし塩スープ
鶏味塩（とりびあん）」のオンラインショップをスタートさせます。

２０１２年９月１日（土）より、都内有名スーパーマーケットにて販売を開始する「鶏だし塩ス
ープ
鶏味塩」を、オンラインショップで販売することにより、有名スーパーマーケットの所在しない
ところにお住まいの皆様にもお買い求めいただける様に致しました。

また、商品の配送料も４，０００円以上お買い上げで無料、また４，０００円未満のお買い上げ
でもリーズナブルな配送料を設定しております。

鶏だし塩スープ
鶏味塩（とりびあん）は、鶏がらをじっくりと煮込んで濃縮した濃厚な鶏のエキスと、たまり醤
油の旨味、そして塩を加えて使いやすくした、シンプルではありますが、鶏の旨味がぎっしりと
詰まった本格鶏だしスープの素です。

この鶏だし塩スープ
鶏味塩（とりびあん）は、優しい塩味とコクのある味わいで、スープ物をはじめ、鶏だしの鍋や
、炒め物、煮物、揚げ物などあらゆる料理にキレのある味わいを与えます。「少し味が足りない
！」や「味に深みがほしい！」という時に、お勧めです。

また、鶏味塩（とりびあん）というネーミングは、フランス語の「非常に良い！」という意味の
、「Tres
bien」（トリ・ヴィアン）という言葉にかけてネーミングしており、料理の国境を越えた、どの
料理にも使われている「鶏」を表現する意味出会いでも、フランス語の造語を商品名にしてござ
います。

また、業務用として既に全国の飲食店で採用されており、２００８年から三年連続オーストラリ
ア政府外郭団体主催のオージービーフを使った料理部門にて、この鶏だし塩スープ
鶏味塩を使ったお料理（世田谷区成城 RAAN JING JING THAI
Seijo様）が表彰を受けております。

商品の詳細、及びオンラインショップの詳細は

http://handa-umami.com にて、ご確認下さいませ。

この件に関する、お問い合わせは下記までご連絡を下さい。
株式会社ジェイ・パントリー 担当：佐藤頼太
〒１６６－００１６ 東京都杉並区成田西１－４－２０－２０６
ＴＥＬ/FAX ： ０３－６３１２－７９１１
e-mail:  Web : http://handa-umami.com
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