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マーケティングコンサルティング・ビジネスデベロップメント事業を手がけるスタイル・アーキ
テクト株式会社（本社：東京都港区、代表取締役社長：綱島直輝、以下：スタイル・アーキテク
ト）は、天然素材のみで製造され1年間に渡る長期保存が可能な乾麺「のどごし素太麺」のブラン
ド開発を行い、「のどごし素太麺総本店」（http://sofutomen.com/
）ECサイトをオープンしましたことを発表します。

■のどごし素太麺開発の背景
近年の少子化と社会環境の変化に伴う残業や共働きによって家族一緒の食事機会が減少し、コン
ビニエンスストアのお弁当やファーストフードなどの出来あいの食事で夕食や夜食を済ませる個
食の傾向が見られます。このような個食による食事は、高カロリーで栄養面でもアンバランスで
あり、化学物質や食品添加物・化学調味料の使用された食事は健康面からも問題視されています
。そこで、スタイル・アーキテクト株式会社はこのたび、ご家庭だけでなくオフィスでも低カロ
リーで栄養バランスに優れている食事づくりを目指し、お手軽な調理方法で、簡単に作れる乾麺
「のどごし素太麺」のブランド開発実施とECサイトをオープンしました。

■「のどごし素太麺」の特長
１ ツルツルの新麺
太さは素麺とうどんの中間サイズ、ごま油（胡麻油）を混ぜることでごま油成分であるセサミン
が麺に含まれています、いままでの麺にありがちな粉っぽさが無くツルツルの食感が特長です。
２ キッチン不要のお手軽な調理方法
電子レンジ専用のゆで器を使う事で約7分で調理完了です、ご家庭だけでなくオフィスでも手軽に
召し上がる事が出来ます。
３ 原材料は天然素材でありながら長期保存可能
原材料は「小麦粉・塩・天然水・ごま油（胡麻油）」のみでありながら、直射日光をさけて湿気
の少ない風通しの良いところに保管をすることで、1年間の長期保存が可能になります。

＜商品＞初回限定お試し価格
「のどごし素太麺」1箱 2,870円（希望小売価格はすべて税込）
電子レンジ専用ゆで器「麺クイック」 840円（希望小売価格はすべて税込）

＜ウェブサイト＞
のどごし素太麺総本店
http://sofutomen.com

【お問合せ】
のどごし素太麺総本店 （担当：綱島）
TEL：  FAX:
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