
神戸のご当地ラーメン「神戸牛ラーメン」神戸牛専門店がプロデ
ュース 

「神戸牛専門店
吉祥吉」（本店：神戸）は、神戸の新しいご当地ラーメンとして、神戸牛の牛骨を使用した「神
戸牛ラーメン」を完成させましたので、ご報告申し上げます。現在、さんちか麺ロードに「神戸
牛ラーメン 吉祥吉」として出店中です。

（写真はコチラ：
http://www.facebook.com/media/set/?set=a.323678337721658.72432.167001326722694&type=1）

■神戸牛ラーメン、一番の特徴は「神戸牛 牛骨スープ」■

神戸牛ラーメンは、市場にはまったく出回らない「神戸牛の牛骨」でとったスープを使用した世
界初のラーメンです。今年のトレンドでもある「牛骨スープ」においても、「神戸牛の牛骨スー
プ」はひときわ上品であっさりとしたスープとなるため、女性や若者を中心に人気を博していま
す。

■ツイッターで人気■

「神戸牛」という目新しさ、近年の若者に人気のあっさりスープ、目の肥えたラーメンフリーク
たちに話題の「牛骨ラーメン」とあって、簡易SNS（ツイッター）で連日クチコミされています。

■商品名 値段■

・神戸牛ラーメン しょうゆ 850円
・神戸牛ラーメン しお『ベジそば』 750円
・神戸牛ラーメン みそ 750円
・神戸牛ラーメン 塩麹 750円（期間限定８月中旬より）
・神戸牛肉味噌 卵掛けご飯 300円

■店舗情報■

屋号：神戸牛ラーメン 吉祥吉
電話：
営業：10:00-21:00（LO.20:30）
場所：〒650-0021 兵庫県神戸市中央区三宮町1-10-1 さんちか８番街 麺ロード
地図：http://bit.ly/OX4EWC

■神戸牛専門店吉祥吉■

神戸牛専門店
吉祥吉は、「神戸牛一頭買い」の店として日本で一番神戸牛を消費する飲食店で、現在
神戸元町を中心に７店舗を営業しています。神戸牛専門店だからこそできる、価格・調理ノウハ
ウで、神戸牛ラーメンを作り上げました。
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ウェブサイト：http://www.koubegyuu.com/
Facebook：http://www.facebook.com/kisshokichi
ツイッター：https://twitter.com/Kissho_kichi

■お問い合わせ先■株式会社 吉祥
担当：池田
電話1：
電話2： （店舗電話）
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