
韓国現地独自製法！旨い！カンジャンケジャン三昧天国！超音波
洗浄、煮沸急冷ー23度

2024年6月29日  18時迄、Makuakeにて、特別キャンペーン実施中！

https://www.makuake.com/project/fouskoma_gejang/

●韓国大好きのあなた！韓国の映画を見ながら韓国食べ歩き気分を満喫してみましょう！
●近年一般化した超音波洗浄技術を取り入れ、熟練職人が調理する本場本格伝統料理。
●韓国人TBさんが何度も調理工場と日本を往復し試行錯誤と研究を長年重ねた集大成。
1.生きた渡り蟹を超音波洗浄、微生物その他、全て死滅、洗浄完了
2.そしてさらに、手洗い、更に洗浄再完了
3.蟹を下処理する。
4.煮沸醤油に様々なものを配合した独自タレに蟹身を漬込む
5.急速にマイナス23度まで長時間凍らせます(48時間以上)、ダメ押しの全て死滅。

※日本政府の厚生労働省指定の韓国現地自主検査機関の検査で、日本の食品衛生法の基準に合格
している事が証明されております。

韓国ダントツ実店舗№1、82店舗 8割のシェア、巨大販売網を誇る工場
＝（株）新飯泥棒、
メーカー；会社名：FOUSKOMA Co., Ltd. CEO;BYONG CHAN JEAN
「年間出荷額およそ100トンと圧倒的な実績
取扱実店舗、韓国全土で82店舗は韓国No.1
本場韓国で、この味が広く支持されている証です。」
【FOUSKOMA】は、ハワイ語で「達人」という意味です。韓国のマクドナルドの2階に事務所を構え
ます。

実行者；NMRS Japan (Nomura Shoten Co.Ltd)代表野村浩
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・プロジェクトの属性：輸入商品
・プロジェクト実行者（国） ：日本
・企画者（国） ：日本
・製品者（国） ：韓国、日本
・製造者（国） ：韓国

リターン

カンジャンケジャン(蟹)、7500円
ヤンニョンケジャン(蟹)、7500円
カンジャンセウ(エビ)、 7500円
カンジャンペースト(蟹)、4500円
ヤンニョンペースト(蟹)、4500円
セット割、超早割、早割 各種あり、
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