
余市ふるさと納税ご案内

株式会社ZENは2023年11月23日  より、余市町ふるさと納税サイトを公開しました。

オリジナル特殊乾燥法で1粒1粒丁寧に作り上げた

余市産無添加干し葡萄と

余市産ワインとのマリアージュを

ふるさと納税で是非お試し下さい。

北海道を盛り上げていきましょう！！

◆純北海道産完全無添加干し葡萄 DIONYSOS
旅路・ピノノワール・ナイアガラ
各種6個 合計18箱

純北海道産無添加干し葡萄。北海道余市産のブドウからソムリエ自身が手作りしています。
株式会社ZENオリジナルとして特別に厳選してブドウの品種は、旅路、ナイヤガラ、ピノノワール
の3品種です。

旅路は「種なし」、ナイヤガラとピノノワールは「種あり」です。
「種あり」は種ごとご賞味ください。ナッツのようなポリポリとした食感が好評です。

噛めば噛むほど元のブドウに戻るような風味、甘味と酸味のバランスが良く、皮・身・種の味わ
いが豊かです。
従来の干し葡萄(レーズン)のイメージを完全に覆す逸品として誕生しました。

https://www.prerele.com/releases/detail/41338
https://www.prerele.com/releases/date_list/2023/11
http://www.google.com/calendar/event?action=TEMPLATE&dates=20231123%2F20231124&text=%E4%BD%99%E5%B8%82%E3%81%B5%E3%82%8B%E3%81%95%E3%81%A8%E7%B4%8D%E7%A8%8E%E3%81%94%E6%A1%88%E5%86%85&details=https%3A%2F%2Fwww.prerele.com%2Freleases%2Fdetail%2F41338


余市町から届いたブドウを丁寧に水洗いし、近赤外線を用いた特殊な乾燥システムで低温乾燥し
ます。
その後、ひと房ひと房丁寧にブラッシングして仕上げられています。

一般的な干し葡萄(レーズン)と違い、加糖・保存料・酸化防腐剤・香料・オイルコーティングな
どの添加物は一切使用されていません。
低温で干し上げる特殊な乾燥技法であるためブドウが本来持っている天然の酵素すべて生きた状
態で残っています。

ワインやウイスキーなどのお酒のお供はもちろん、お子様の安全安心なおやつとしてもおすすめ
です。

◆ワイン
余市産ワイン

気候は暖流の影響もあり比較的温暖で、ブドウ畑は丘陵地帯の斜面に広がっているため、日照時
間も長く、ブドウの成長に適した環境をもっています。
余市産ワインはケルナー、ツヴァイゲルト、ミュラー・トゥルガウやピノ・ノワールなどの栽培
品種のワインを厳選致します。

ここでしか味わえない余市産干し葡萄3種類と余市産ワインのマリアージュをお楽しみ下さい。
ギフトや記念日にも最適です。
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