
100％植物由来のプラントベースフードスイーツ。PLANT BASED
TOKYOの新ブランド『SOY’s ME』オンライン販売開始

大豆などの植物性素材を使用したプラントベースフードを提供する『PLANT BASED
TOKYO』(東京都渋谷区)の運営を行う、株式会社D.K
International(本社：大阪市北区、代表取締役：岩谷昌洋)は2022年7月1日 
 よりプラントベーススイーツ専門の新ブランド「SOY’s
ME（ソイズミー）」をオンラインにて販売開始いたします。

『PLANT BASED
TOKYO』店舗では、”地球とカラダにやさしい”をコンセプトに、植物性由来の食事を提供してい
ます。地球温暖化などの環境問題や、食の多様性が広まるなかで、代替肉などの植物性食品の需
要が高まっている一方、“代替食品”や“プラントベース”について、知名度や関心はまだまだ
低いと感じています。

新ブランドの立ち上げには、誰もが気軽にプラントベースを始めてほしいという想いを込めて、
ティラミスやフロマージュといったスイーツを取り揃えます。不二製油株式会社による世界初の
特許製法でつくった「豆乳クリーム」を使用。一般的なスイーツによく使用される卵や乳製品と
いった動物性食材を使わず、”普通のスイーツと変わらないおいしさ”を実現するため、再現性
にこだわるなど国産果実を使用したグルテンフリーのスイーツを開発いたしました。

全国各地で気軽にプラントベースフードを始めていただけるようにオンライン販売にて開始いた
します。地球と健康にいいことを我慢せずに楽しめるように、「SOY’s
ME」は植物性の原材料はもちろん、おいしさにもこだわりました。

【食材へのこだわり】
プラントベーススイーツのおいしさを、安心してお楽しみいただくために、化学的な農薬・肥料
・合成添加物などを極力含まない植物性素材を使用しています。

1. 新鮮果実を贅沢に
ソースもゼリーも新鮮な果実を砕いて贅沢につくり上げました。
果実の食感やおいしさもお楽しみいただけます。

2. 小麦粉不使用
米粉は小麦粉に比べて油の吸収率が低い健康素材と言われています。
国産ブレンド米から作られる米粉を使用してグルテンフリーに。
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3. 100% 植物性
スイーツによく使用される卵や乳製品といった動物性食材を使わず、
大豆などのヘルシーな植物性素材だけを使用しています。

4. からだにやさしい「甜菜糖」
ミネラルなどの栄養素が豊富。腸内環境を整える天然のオリゴ糖も含まれています。
製糖の過程に動物性の骨炭を使用していない未精製のお砂糖です。

5. 大豆
遺伝子組み換えをしていない安心安全な大豆を使用しています。

プラントベースを取り入れた食生活をひとりでも多くの人に知ってほしい。だけど口にするとき
には、そのことを一切忘れてそのおいしさを楽しんでほしい。だから開発には素材、製法、レシ
ピ、すべてにこだわりました。

【商品ラインナップ】
・SOYティラミス ナッティバナナ
自家製エスプレッソとナッツにバナナの甘さが
絶妙なアクセント。
価格：￥830(税抜)

・SOYフロマージュ ミックスベリー
ベリーとラズベリーのごろごろ果実がたっぷり。
大人な甘酸っぱさと豆乳クリームの甘さがやみつき。
価格：￥830(税抜)

・SOYフロマージュ オレンジ
オレンジ果実×柑橘ソースの酸味が豆乳クリームの甘さの引き立て役
価格：￥830(税抜)

公式オンラインショップ
URL ：https://shopping.dk-international.jp/

■店舗情報
『PLANT BASED TOKYO』
FOOD HALL BLAST! TOKYO 1F
〒151-0053 東京都渋谷区代々木2-7-2
TEL：
営業時間：11時～23時
(L.Oフード22:00 ドリンク22:30)

■会社概要
商号 ： 株式会社D.K International
代表者 ： 代表取締役 岩谷昌洋
所在地 ： 〒530-0004 大阪市北区堂島浜1丁目1番8号
設立 ： 2015年12月  
事業内容： 米国カフェチェーン「Greenberry's COFFEE CO.」の経営
米国メキシカンチェーン「CHRONIC TACOS」の経営
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カフェチェーン「Greenberry's COFFEE CO.」の日本FC本部の経営
URL ：株式会社D.K International https://www.dk-international.jp/
PLANT BASED TOKYO https://www.plantbasedtokyo.jp/
Greenberry's COFFEE https://www.greenberryscoffeejapan.com
CHRONIC TACOS https://chronictacos.jp/

▼▼▼ 本件に関するお問い合わせ先 ▼▼▼
株式会社D.K International 営業企画部 広報課
担当： 多田 晶萌
TEL：
MAIL：

Generated by ぷれりり・プレスリリース
https://www.prerele.com

https://www.dk-international.jp/
https://www.plantbasedtokyo.jp/
https://www.greenberryscoffeejapan.com
https://chronictacos.jp/
https://www.prerele.com

