
チョコレート×SDGs

寝屋川初出店【チョコレート × SDGｓ】
カカオ豆からチョコレートを作る全工程を一貫する
Bean to Bar チョコレート専門 ショップ＆カフェ
来年１月 大阪寝屋川市香里園にオープン ！！

チョコレートをカカオ豆から作ることが、SDGsへの取り組みになり
そして、そのチョコレートはリラックス効果や、美容・健康作用にも期待できます！
魅力を伝えるべく、ヨーロッパ・クロアチア出身のオーナー自らカカオ豆を選別・焙煎し、チョ
コレートを製造。
大阪・寝屋川市香里園にて家族と共に新規出店します。

■特長
１．カカオ豆からチョコレートを作ることが
SDGs「働きがいも、経済成長も」「つくる責任
つかう責任」への取り組み、そして食品廃棄ロスにもつながる

２．美容・健康への作用も期待

３．東京でも数店舗、大阪では２店舗と、これから注目をあつめる市場（大阪府・寝屋川市初出
店）

■今後の展開
オンラインショップ強化
ODM/オーダーメイド 卸業にも取り組む
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▶ CHOCO FOREST オーナー / ポーラック アントニオ
▶ 大阪府 寝屋川市 香里南之町 ９－１４ （京阪香里園駅 徒歩２分）
▶ ２０２２年１月オープン
▶ 営業時間 １１am – ８pm 不定休 （予定）

*新型コロナウイルスの影響で、機械や材料の納期・施工にかなり遅れが出ています。内容に変更
が生じた際にも、ご理解頂きますようお願いいたします
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