
RES ANTIQVA “OLIO NOUVODAYS 2020”でBest Design賞を受賞

2020年1月  16-18日にパリで行われたOLIO NOUVOU DAYSで Res Antiqvaがオリジナル
パッケージ賞を受賞いたしました。
このOLIO NOUVOU DAYSは2015年から毎年1月に開催されているレストラン・イベン
ト。日本をはじめ、カリフォルニア、チュニジア、イタリア、ギリシャ、フランス、スペ
インなどのエキストラ・バージン・オリーブオイルが集まり、パリ市内の有名レストラン
にて、シェフの選んだオリーブオイルを使ったスペシャル・メニューを提供するなどのレ
ストラン・イベントです。

今年のホストは、Le Cordon Blueのチーフ・エグゼクティブで統括支配人である、シェ
フ・エリック・ブリファード。
RES ANTIQVAは数あるEXVOOの中から、若手シェフでミシェラン・スターのレストラ ン、La
Condesaの若手シェフ、Indra Carrilloに選ばれRES ANTIQVAのオリーブオイルを
使ったスペシャル・メニューを提供していただきました。
また、今年の秋からはアメリカの高級スーパーマーケット、Whole Foods Market,
NYの高級百貨店 Bergdolf Goodmanでの取り扱いも予定しております。
日本では昨年より取り扱いを開始しており、公式オンラインショップのほかDEAN&
DELUCA六本木店、グランドフードホール六本木店でご購入いただけます。

【RES ANTIQVAとは】
ラグジュアリー・レザー・ブランドとして名高いボッティカ・べネタを築き
あげたローラ・ブラジオンが80歳を迎え、新たに作り出したプレミアム・ライ
フ・スタイルブランドです。
ラテン語で“物事を昔のやり方で行う”という意味の「​RES ANTIQVA​」をブラ
ンド名として掲げ、オーガニックでサステイナブルなライススタイルを目指し
ます。ローラが自身の湖のほとりのオリーブ農園で、実践しているライフスタ
イルです。自然と調和し、自然の恵みを享受して、この自然を次の世代に引き
継ぐためのサステイナブルなライフスタイルを追求する・・・そして、この自
然の恵みを皆様と共有するために生まれたのが、“RES ANTIQVA”です。

公式オンラインショップ:​https://resantiqva.jp/
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【お問い合わせ】
ワンダーリリー株式会社 PRチーム
電話:  / メール:
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