
イータリー*MSCクルーズ：スペシャルイベント開催中！

MSCプレチオーサのイータリーレストラン導入を記念して、6月1日（土） 
 よりイータリージャパンとMSCクルーズジャパンではクルーズが当たるキャンペーン*を実施中で
す。

キャンペーンに連動して、イータリー国内店舗ではイータリーのコンセプトである「食べる」「
買う」「学ぶ」をテーマとした様々なイベントを開催中。
地中海クルーズをテーマにしたレストランメニューや地中海を巡るイタリア食材の特集、クルー
ズのトークと食事を楽しむ「地中海クルージングディナー」の会等、盛りだくさんな内容です。
詳細は下記をご覧ください。

お近くの方は是非お出かけ下さい。

【食べる】 MSC×EATALY地中海クルーズメニュー
6月1日  ～30日 代官山・横浜・日本橋三越・亀戸 レストランにて

【買 う】 地中海を巡るイタリア食材を特集
6月1日  ～30日 マーケットにてジェノヴァ、ナポリ、シチリア等、地中海の商品を特集します。
※阪急うめだ店を除くEATALY各店にて開催

【学 ぶ】 地中海クルーズの魅力を体験する「地中海クルージングディナー」
特別ディナー MSCクルーズとEATALYが、魅力溢れる地中海クルーズの旅へご案内します。
当日は、MSCクルーズ船「プレチオーサ」に乗船する気分で、クルーズファッションでご来店下さ
い。
ジェノヴァ、ナポリ、シチリアなど、地中海をテーマにしたフルコースディナーとワインをご堪
能いただきながら、
クルーズの達人が、イタリアのクルーズの楽しみ方や地中海の魅力をご紹介します。

■6月21日（金）  19:00-22:00
代官山店２F OSTERI A di EATALYにて 7000円 定員：35名

【メニュー】
■Eatratina
Kebabu ケバブ (Tunisia)
■Antipasto
Cappon magro カッポン マグロ (liguria)
■Primo piatto
Scialatielli con le vongole veraci
あさりのシャラティエッリ(Napoli)
■Secondo piatto
Involtini di carne alla palermitana
パレルモ風お肉のインヴォルティーニ (Sicilia)
■Dolce
Cassata カッサータ (Sicilia)

お食事には4種類のワインが付きます。

https://www.prerele.com/releases/detail/11634
https://www.prerele.com/releases/date_list/2013/06
http://www.google.com/calendar/event?action=TEMPLATE&dates=20130601%2F20130602&text=%E3%82%A4%E3%83%BC%E3%82%BF%E3%83%AA%E3%83%BC%2AMSC%E3%82%AF%E3%83%AB%E3%83%BC%E3%82%BA%EF%BC%9A%E3%82%B9%E3%83%9A%E3%82%B7%E3%83%A3%E3%83%AB%E3%82%A4%E3%83%99%E3%83%B3%E3%83%88%E9%96%8B%E5%82%AC%E4%B8%AD%EF%BC%81&details=https%3A%2F%2Fwww.prerele.com%2Freleases%2Fdetail%2F11634
https://www.prerele.com/releases/date_list/2013/06
http://www.google.com/calendar/event?action=TEMPLATE&dates=20130601%2F20130602&text=%E3%82%A4%E3%83%BC%E3%82%BF%E3%83%AA%E3%83%BC%2AMSC%E3%82%AF%E3%83%AB%E3%83%BC%E3%82%BA%EF%BC%9A%E3%82%B9%E3%83%9A%E3%82%B7%E3%83%A3%E3%83%AB%E3%82%A4%E3%83%99%E3%83%B3%E3%83%88%E9%96%8B%E5%82%AC%E4%B8%AD%EF%BC%81&details=https%3A%2F%2Fwww.prerele.com%2Freleases%2Fdetail%2F11634
https://www.prerele.com/releases/date_list/2013/06
http://www.google.com/calendar/event?action=TEMPLATE&dates=20130601%2F20130602&text=%E3%82%A4%E3%83%BC%E3%82%BF%E3%83%AA%E3%83%BC%2AMSC%E3%82%AF%E3%83%AB%E3%83%BC%E3%82%BA%EF%BC%9A%E3%82%B9%E3%83%9A%E3%82%B7%E3%83%A3%E3%83%AB%E3%82%A4%E3%83%99%E3%83%B3%E3%83%88%E9%96%8B%E5%82%AC%E4%B8%AD%EF%BC%81&details=https%3A%2F%2Fwww.prerele.com%2Freleases%2Fdetail%2F11634
https://www.prerele.com/releases/date_list/2013/06
http://www.google.com/calendar/event?action=TEMPLATE&dates=20130621%2F20130622&text=%E3%82%A4%E3%83%BC%E3%82%BF%E3%83%AA%E3%83%BC%2AMSC%E3%82%AF%E3%83%AB%E3%83%BC%E3%82%BA%EF%BC%9A%E3%82%B9%E3%83%9A%E3%82%B7%E3%83%A3%E3%83%AB%E3%82%A4%E3%83%99%E3%83%B3%E3%83%88%E9%96%8B%E5%82%AC%E4%B8%AD%EF%BC%81&details=https%3A%2F%2Fwww.prerele.com%2Freleases%2Fdetail%2F11634


【ご予約】Tel.  オステリアイータリー

■6月25日（火）  19:00-22:00
横浜ポルタ店 IL MARINにて 5500円 定員：20名

【メニュー】
■Antipasto
Cappon magro カッポン マグロ (liguria)
■Primo piatto
Scialatielli con le vongole veraci
あさりのシャラティエッリ(Napoli)
■Secondo piatto
Involtini di carne alla palermitana
パレルモ風お肉のインヴォルティーニ (Sicilia)
■Dolce
Cassata カッサータ (Sicilia)

お食事には4種類のワインが付きます。

【ご予約】Tel.  横浜ポルタ店 IL MARIN

*「クルーズが当たる」キャンペーン詳細は下記よりご覧ください。
http://www.msccruises.jp/jp_jp/MSC/JAPAN-EatalyCampaign2013.aspx

イータリージャパンウェブサイトは下記よりご覧ください。
http://www.eataly.co.jp/

【MSCクルーズについて】
MSCクルーズは地中海、南アフリカ、ブラジルにおけるマーケットリーダーであり、世界中を運航
しています。年間を通じて地中海一帯を航行、また季節により北欧、大西洋、カリブ海、アンテ
ィル諸島
、南米、南アフリカ、西アフリカ、アラブ首長国連邦、紅海に配船。最新鋭の客船を12隻所有し
ています -
ファンタジアクラスのMSCプレチオーサ、MSCディヴィーナ、MSCスプレンディダ、MSCファンタジ
ア、ムジカクラスのMSCマニフィカ、MSCポエジア、MSCオーケストラ、MSCムジカ、リリカクラス
のMSCシンフォニア、MSCアルモニア、MSCオペラ、MSCリリカです。MSCクルーズは高い品質管理と
環境保護を認められ、ビューローベリタスより「６つの金真珠」賞を受賞した世界唯一の企業で
す。また、食品管理全般において陸上・海上共に高い安全性を達成し、ISO9001とISO22000を取得
しました。世界中でリーダーシップを発揮する以上、運営する地域の自然環境や人的環境に対す
る責任があると考え、2009年にユニセフと長期にわたるパートナーシップを締結。ブラジルの恵
まれない子供たちが高い教育を受けるためのプロジェクトに対し、これまで200万ユーロ以上の資
金を提供してきました。

【イータリーについて】
イタリアのトリノに本店を持ち、大規模なイタリア食材専門店「エノガストロノミーショップ（
業態総称）」として成功を収めているEATALYは、単なる食品マーケットではありません。イタリ

https://www.prerele.com/releases/date_list/2013/06
http://www.google.com/calendar/event?action=TEMPLATE&dates=20130625%2F20130626&text=%E3%82%A4%E3%83%BC%E3%82%BF%E3%83%AA%E3%83%BC%2AMSC%E3%82%AF%E3%83%AB%E3%83%BC%E3%82%BA%EF%BC%9A%E3%82%B9%E3%83%9A%E3%82%B7%E3%83%A3%E3%83%AB%E3%82%A4%E3%83%99%E3%83%B3%E3%83%88%E9%96%8B%E5%82%AC%E4%B8%AD%EF%BC%81&details=https%3A%2F%2Fwww.prerele.com%2Freleases%2Fdetail%2F11634
http://www.msccruises.jp/jp_jp/MSC/JAPAN-EatalyCampaign2013.aspx
http://www.eataly.co.jp/


アの歴史の中で継承してきたエノガストロノミー文化を表現する文化事業として、現在イタリア
でジェノヴァ、ローマなど１０店舗、日本国内に12店舗、ニューヨークに１店舗を展開していま
す。イタリアで非常にレベルの高い製品を作り出す小規模の生産者の製品の多くは、希少で高価
格で入手困難である場合が多く、Eatalyはこうした製品も一般の手に届けるべく
「高品質な食文化を全ての人に」
という想いから誕生しました。名高いナポリ近郊のグラニャーノ産乾燥パスタから、ピエモンテ
アルプスのミネラルウォーター、西リグーリア海岸のオリーブオイルなど様々な小生産者たちが
、食の名匠たちの腕前の成果を示すべくEatalyブランドの下に結集しています。安定供給の難し
い高級食料品を、生産者から直接仕入れ、全く斬新な流通の基礎を築き上げることで、より多種
で豊かな製品の提供と、持続可能な価格を実現しました。また、私達にとって地球環境に優しい
サイクルが確立できることも重要です。つまり、高品質であると同時に体にも良い製品の提供を
目指しています。

EATALY
は、「買う・味わう・学ぶ」をテーマに、主にピエモンテ州、リグーリア州を中心とする地域か
ら仕入れた上質で安心な食品を提供しています。様々な監修をスローフードの協会より受け、「
美味しく、安心で、適正な」食品と食文化に対して高い意識を持つ人々のために、教育事業や食
品提供を通じて、本物のイタリアの食文化を発信しています。

株式会社MSCクルーズジャパン マーケティング部/担当：鈴木
〒105-0001 東京都港区虎ノ門3丁目7番10号 ランディック虎ノ門ビル8F
電話：  FAX:  ウェブサイト：www.msccruises.jp
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